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PROCEDIMENTOS DE CONTROLO DE QUALIDADE

I INTRODUCAO
O Cooked Meat Medium é um meio para cultura de anaerobios.

I PROCEDIMENTO DO TESTE DE DESEMPENHO

1.

Inocule as amostras representativas com as culturas listadas abaixo.

a. Com uma ansa calibrada de 0,01 mL, inocule as espécies de Clostridium utilizando culturas
em Cooked Meat Medium, com 18 a 72 h (ou colénias de culturas em Agar de sangue ovino
a 5% para anaerébios CDC com 48 h, que tenham sido transferidas para tubos previamente
reduzidos de Fluid Thioglycollate Medium e ajustadas para um padréo n.° 1,0 de McFarland),
e inocule as espécies de Bacteroides utilizando Thioglycollate Medium, Enriched with
Vitamin K, and Hemin com 18 a 48 h.

b. Incube os tubos a 35 + 2°C numa atmosfera anaerdbia (Sistema Anaerdébio GasPak EZ ou
equivalente).

Examine os tubos durante um periodo de até 7 dias, verificando se ocorre crescimento,
digestao da carne, escurecimento e producdo de gas. O escurecimento pode ser retardado ou
mesmo inexistente, no caso de o meio permanecer acido. O escurecimento das particulas de
carne ocorre apenas na presenca de alcalis; a reaccdo resulta da combinacdo da ac¢do sobre o
ferro e de um ambiente alcalino.’

Resultados esperados

*Clostridium perfringens.......... Crescimento com forte produc¢do de gas

ATCC 13124

*Clostridium sporogenes .......... Crescimento com forte produgdo de gas e digestao,
ATCC 11437 podera apresentar escurecimento

Clostridium septicum................. Crescimento com producédo de gas, podera apresentar
ATCC 6008 escurecimento

Bacteroides fragilis.................... Crescimento com ou sem producao de gas, podera
ATCC 25285 apresentar escurecimento

Bacteroides vulgatus.................. Crescimento com ou sem producao de gas, podera
ATCC 8482 apresentar escurecimento

*Estirpe do microrganismo recomendada para o controlo de qualidade do utilizador.

Il CONTROLO DE QUALIDADE ADICIONAL

1.
2.

3.

Examine os tubos, conforme descrito na seccdo "Deterioracdo do produto".

Examine visualmente os tubos representativos, para assegurar que eventuais defeitos fisicos
ndo irdo interferir com a utilizacdo.

Incube os tubos representativos ndo inoculados entre 20 a 25°C e 30 a 35°C, e examine-0s apos
7 dias, verificando se existe contamina¢do microbiana.

INFORMACOES SOBRE O PRODUTO

v UTILIZACAO PRETENDIDA
O Cooked Meat Medium (Meio de carne cozida) é utilizado na cultura de anaerdbios,
especialmente clostridios patogénicos.

V  RESUMO E EXPLICACAO
Em 1916, Robertson desenvolveu um meio de carne cozida para utilizacdo na cultura de alguns
anaerobios isolados a partir de feridas.” A formulacdo actual do Cooked Meat Medium consiste
numa modificacdo da férmula original de Robertson.
O Cooked Meat Medium é utilizado para cultura e manutencao de clostridios e para determinacao

da actividade proteolitica de anaerdbios. Sustenta o crescimento da maior parte dos anaerébios
obrigatoérios formadores de esporos e ndo formadores de esporos e pode ser utilizado para varios
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fins, incluindo a manutencdo de culturas de reserva. Este meio também é util como meio liquido
enriquecido para apoio a meios em placa,’ ou para cultura de anaerébios que possam estar
presentes em numero reduzido numa populag¢do e como meio de repicagem para determinag¢do
de protedlise (digestdo da carne) e formacao de esporos por espécies de Clostridium.

PRINCiPIOS DO PROCEDIMENTO

O Cooked Meat Medium proporciona um ambiente favoravel para o crescimento de anaerdbios,
uma vez que a proteina muscular dos granulos de tecido cardiaco é uma fonte de aminoacidos e
outros nutrientes. O tecido muscular também fornece substancias redutoras, especialmente a
glutationa. A disponibilidade dos grupos sulfidril, que exercem um efeito redutor, é superior na
proteina desnaturada; por isso, para serem utilizadas no meio as particulas de carne sdo cozidas.

Na férmula BBL, o contetdo em coragdo de bovino é expresso como peso dos granulos de tecido
cardiaco seco.

O crescimento é indicado pela turvacdo e, em alguns casos, pela presenca de bolhas de gas no
meio. A desintegra¢do e o escurecimento das particulas de carne indicam proteélise. Devem
efectuar-se coloragdes Gram ou coloracdes dos esporos, para determinar a forma e a localizagdo
dos esporos.

REAGENTES

Cooked Meat Medium

Férmula* aproximada por litro de agua purificada
Granulos de tecido cardiaco ........cccccveiviriiniiienenn.
Digerido péptico de tecidos animais
Dextrose

Cloreto de SOAIO ......ceiiueeiiiiiieiee s

Qoo

*Ajustada e/ou suplementada conforme necessario para cumprir os critérios do desempenho.

Adverténcias e Precaucoes
Para diagnéstico in vitro.

Os tubos com tampas apertadas devem ser abertos com cuidado, para evitar lesGes devido a
quebra do vidro.

Cumprir as precaugdes estabelecidas contra perigos microbiolégicos em todos os procedimentos.
Apos a utilizacdo e antes de serem eliminados, esterilize em autoclave os tubos preparados,
recipientes de amostras e outros materiais contaminados.

Instru¢des de armazenamento

Apos a recepgdo, armazenar os tubos em local escuro entre 2 e 25°C. Evitar congelar ou aquecer
excessivamente. Abrir apenas quando estiver pronto a utilizar. Os tubos com meio que forem
armazenados conforme indicado no rétulo até ao momento imediatamente anterior a sua
utilizagdo, podem ser inoculados até ao fim do prazo de validade e incubados durante os periodos
de incubacado recomendados. Minimizar a exposicao a luz.

Deterioracao do produto
Nao utilizar tubos que apresentem sinais de contaminacdo microbiana, descoloracéo, secagem ou
outros sinais de deterioragao.

VIIl COLHEITA E PREPARACAO DE AMOSTRAS

As amostras adequadas para cultura podem ser preparadas utilizando varias técnicas. Para obter
informacdes pormenorizadas, consulte os textos apropriados.”’ As amostras devem ser obtidas
antes de serem administrados agentes antimicrobianos. Devem tomar-se as providéncias
necessarias para a entrega imediata no laboratério.

PROCEDIMENTO

Material fornecido

Cooked Meat Medium

Material necessario mas nao fornecido

Meios de cultura auxiliares, reagentes, microrganismos de controlo da qualidade e equipamento
laboratorial, conforme necessério.
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Procedimento do teste
Utilize técnicas assépticas.

A reducdo do meio liquido para incubacdo anaerébia deve ser efectuada antes da inoculagao,
colocando os tubos com as tampas pouco apertadas em condicdes anaerébias durante 18 a 24 h
antes da utilizacdo. Uma forma facil e eficiente de obter condi¢des anaerébias adequadas é
através da utilizacdo do sistema anaerdbio GasPak EZ. Em alternativa, a reducdo do meio liquido
pode ser efectuada imediatamente antes da utiliza¢do, fervendo os tubos com as tampas
desapertadas durante 10 min e arrefecendo-os a temperatura ambiente antes da inoculacdo.
Primeiro, os microrganismos devem ser isolados em cultura pura num meio apropriado.

Utilizando uma ansa ou agulha de inoculagdo estéril, transfira a cultura proveniente de um meio
de repicagem recente, inoculando fortemente a area das particulas de carne. Incube os tubos a 35
+ 2°C em condi¢des anaerdbias durante um periodo maximo de 7 dias. Recomenda-se a utiliza¢do
de um indicador de anaerobiose.

Controlo de qualidade pelo utilizador
Consulte "Procedimentos do controlo de qualidade".

Os requisitos do controlo de qualidade devem ser efectuados de acordo com os regulamentos ou
requisitos de acreditacdo europeus e/ou nacionais aplicaveis e com os procedimentos padrdo de
controlo de qualidade do seu laboratério. E recomendado que o utilizador consulte as normas do
CLSI e os regulamentos da CLIA que dizem respeito a este assunto, para obter orientacdes sobre
praticas de controlo de qualidade apropriadas.

RESULTADOS

Na cultura de clostridios, os microrganismos sacaroliticos normalmente produzem acido e gas.
Geralmente, o crescimento de microrganismos proteoliticos é caracterizado pelo escurecimento e
dissolucdo das particulas de carne.

LIMITACOES DO PROCEDIMENTO

Para a identificagdo, os microrganismos devem ser uma cultura pura. Para uma identificacdo final,
devem ser efectuados testes morfoldgicos, bioquimicos e/ou seroldgicos. Para obter informagdes
pormenorizadas e sobre os procedimentos recomendados, consulte os textos apropriados.™

CARACTERISTICAS DO DESEMPENHO

Antes de serem comercializados, todos os lotes de Cooked Meat Medium sdo submetidos a testes
das caracteristicas do desempenho. Utilizando uma ansa calibrada de 0,01 mL, devem ser
inoculadas com culturas de Clostridium perfringens (ATCC 13124), C. septicum (ATCC 6008), C.
sporogenes (ATCC 11437), Bacteroides fragilis (ATCC 25285) e B. vulgatus (ATCC 8482) amostras
representativas do lote. Os indculos de clostridios sdo colhidos a partir de Cooked Meat Medium
ou de colénias que tenham crescido em placas de Agar de sangue ovino a 5% para anaerébios
CDC e tenham sido subsequentemente diluidos com Fluid Thioglycollate Medium para um padrao
1,0 de McFarland. Os inéculos para as espécies de Bacteroides sdo colhidos a partir de
Thioglycollate Medium Enriched with Vitamin K, and Hemin. Os tubos inoculados séo incubados
num sistema anaerdbio GasPak Plus ou GasPak EZ a 35 + 2°C, devendo ser lidos no 1°, 3° e 7° dias
de incubacdo. O crescimento é moderado a forte para todos os microrganismos num periodo de 7
dias. E produzido gas pelo C. perfringens, C. septicum e C. sporogenes. A digestdo é evidente com
o C. sporogenes e pode ou ndo ser evidente com o C. septicum. Pode ou nédo ser observado
escurecimento com clostridios. O B. fragilis e o B. vulgatus podem ou ndo produzir gases e podem
apresentar um escurecimento ligeiro.

XIll APRESENTACAO

N.° de cat. Descricao
221507 BD BBL Cooked Meat Medium, 8 mL, emb. com 10 tubos K
221508 BD BBL Cooked Meat Medium, 8 mL, caixa com 100 tubos K
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Assisténcia Técnica e Suporte da BD Diagnostics: contacte o representante local da BD ou visite www.bd.com/ds.

‘ Becton, Dickinson and Company Benex Limited
7 Loveton Circle Pottery Road, Dun Laoghaire
Sparks, MD 21152 USA Co. Dublin, Ireland

ATCC is a trademark of the American Type Culture Collection.
BD, BD Logo and all other trademarks are property of Becton, Dickinson and Company. © 2015 BD
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