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KALITE KONTROLU PROSEDURLERI
| GiRi$
Cooked Meat Medium (Pigmis Et Besiyeri), anaeroblarin kiltivasyonunda kullanilan bir besiyeridir.
L PERFORMANS TESTi PROSEDURU
1. Asagida listelenen kdltirler ile temsili 6rnekleri inokile edin.

a. 0,01 mL’ye kalibre edilmig 0ze ile, 18 ila 72 saatlik Cooked Meat Medium kiiltiirlerini (veya daha énceden
indirgenmis Fluid Thioglycollate Medium tlplerine aktariimis ve 1,0 McFarland standardina ayarlanmig
48 saatlik CDC Anaerob %5 Koyun Kani Agar plak kulttrlerinden alinan koloniler) kullanarak Clostridium
turlerini ve Vitamin K1 ve Hemin ile zenginlestirilmis 18 ila 48 saatlik Thioglycollate Medium kullanarak
Bacteroides tirlerini inokdle edin.

b. Tupleri 35 £ 2 °C’de anaerobik atmosferde inkibe edin (GasPak EZ Anaerobic System veya esdegeri).

2. 7 gune kadar tipleri gelisim, etin sindirilmesi, kararma ve gaz Uretimi agisindan inceleyin. Besiyeri asidik
kalirsa kararma gecikebilir veya gerceklesmeyebilir. Et partikillerinin kararma5| yalnizca alkali varliginda
gercgeklesir; reaksiyon, demir ve alkali gevre tzerindeki etkinin bir bl|e§lmldlr

3. Beklenen Sonuglar

Organizmalar ATCC Geri Kazanim

*Clostridium perfringens 13124 Yogun gaz Uretimiyle gelisim

*Clostridium sporogenes 11437 Gaz Uretimi ve sindirimle gelisim, kararma gdsterebilir

Clostridium septicum 6008 Gaz uretimiyle gelisim, kararma gosterebilir

Bacteroides fragilis 25285 Gaz uretimiyle veya gaz Uretimi olmadan gelisim, kararma
gOsterebilir

Bacteroides vulgatus 8482 Gaz uretimiyle veya olmadan gelisim, kararma gosterebilir

*Kullanici Tarafindan Kalite Kontrolu igin tavsiye edilen organizma.
Il EK KALITE KONTROLU
1 Tipleri “Oriiniin Bozulmas!” altinda tanimlandigi sekilde inceleyin.
2. Mevcut olan herhangi bir fiziksel bozuklugun kullanimi etkilemeyeceginden emin olmak igin temsili tipleri
gorsel olarak inceleyin.
3. Inokiile edilmemis temsili tiipleri 20 — 25 °C ve 30 — 35 °C’de inkiibe edin ve 7 giin sonra mikrobiyal
kontaminasyon agisindan inceleyin.
URUN BILGILERI
IV KULLANIM AMACI
Cooked Meat Medium, 6zellikle patojenik clostridia olmak Uizere anaeroblarin kiltivasyonunda kullanilir.
V OZET VE AGIKLAMA

1916’da Robertson, yaralardan izole edilen belirli anaeroblarin kiltivasyonunda kullanmak Uzere bir pismis et
besiyeri gellstlrm@tlr Mevcut Cooked Meat Medium formilasyonu, Robertson’un orijinal formulinin bir
modifikasyonudur.

Cooked Meat Medium, clostridia’nin kiiltivasyonu ve idamesi igin ve anaeroblarin proteolitik aktivitesini
belirlemek igin kullanilir. Birgok spor olusturan ve spor olusturmayan zorunlu anaerobun gelisimini destekler ve
stok kulturlerln idamesini de kapsayan cesitli amaclar icin kullanilabilir. Bu besiyeri ayni zamanda plakli
beS|yer|ne yedek zenginlestirici broth olarak veya bir popllasyonda az sayida bulunabilen anaeroblarin
kultivasyonu igin ve proteolizin (et sindirimi) ve Clostridium turleri tarafindan spor olusumunun belirlenmesi igin
bir alt kiltlr besiyeri olarak da faydaldir.

VI PROSEDUR iLKELERI

Kalp dokusu grantllerindeki kas proteini, amino asit ve diger besinlerin kaynagi oldugundan Cooked Meat
Medium, anaeroblarin gelisimi icin uygun bir cevre saglar. Kas dokusu ayni zamanda basta glutatyon olmak
lizere indirgeyici maddeler saglar. indirgeyici etki gésteren siilfhidril gruplari, denatiire proteinde daha gok
bulunur; bu sebeple et partikiilleri, besiyerinde kullanim igin pisirilir.

BBL formilinde, sigir kalbi igerigi, kuru kalp dokusu granillerinin agirlhidi olarak ifade edilir.

Gelisim, tirbidite tarafindan ve bazi organizmalarda, besiyerinde gaz kabarciklarinin bulunmasi ile gésterilir. Et
partiklllerinin sindiriimesi ve kararmasi proteolizi gésterir. Sporlarin sekli ve konumunu belirlemek icin Gram
boyama veya spor boyama iglemi yapiimahdir.
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REAKTIFLER
Cooked Meat Medium
1 Litre Saf Su i¢in Yaklasik Formul*

Kalp Dokusu GranUlleri .........ccocvvieiiieiciniieeecieeee 98,09
Hayvan Dokularinin Peptik Dijesti ..........ccccoeeiiiiiennn. 20,09
DEKSIIOZ ... 2049
Sodyum KIOFUr ... 509

*Performans kriterlerini karsilamak Uzere gereken sekilde ayarlanmig ve/veya desteklenmistir.

Uyarilar ve Onlemler: /n vitro Diyagnostik Kullanim igindir.

Sikilmig kapakl tipler, camin kirllmasina bagli yaralanmalari 6nlemek icin dikkatli bir sekilde agilmahdir.
Tum prosedurler boyunca mikrobiyolojik tehlikelere karsi uygun aseptik teknikleri ve belirlenen énlemleri
uygulayin. Kullanimdan sonra, hazirlanan tipler, 6rnek kaplari ve diger kontamine malzemeler atilmadan énce
otoklavlanarak sterilize edilmelidir.

Saklama Talimatlan: Alindiktan sonra, tupleri karanlkta 2 ila 25 °C’de saklayin. Dondurmaktan ve fazla
isitmaktan kaginin. Kullanima hazir olana kadar agmayin. Kullanim éncesine kadar etikette belirtildigi sekilde
saklanan tlp besiyeri son kullanma tarihine kadar inokule edilebilir ve dnerilen inkiibasyon sirelerinde inkibe
edilebilir. Isiga maruz kalmamasini saglayin.

Uriiniin Bozulmasi: Mikrobiyal kontaminasyon belirtileri, renk degisimi, kuruma veya diger bozulma belirtileri
gérmeniz halinde tipleri kullanmayin.

ORNEK TOPLAMA VE iSLEME

Kultdr i¢in uygun drnekler gesitli teknikler kullanilarak islenebilir. Ayrintili bilgi igin ilgili metinlere bakin.??
Ornekler, antimikrobiyal ajanlar verilmeden énce alinmalidir. Orneklerin laboratuvara hizli bir sekilde ulastiriimasi
icin gerekli dizenlemeler yapilmalidir.

PROSEDUR
Saglanan malzemeler: Cooked Meat Medium

Gerekli fakat saglanmamis malzemeler: Yardimci kiltir besiyeri, reaktifler, kalite kontrol organizmalari ve
gerekli laboratuvar ekipmani.

Test Prosediirii: Aseptik teknikleri uygulayin.

Kapaklari gevsetilmis tlipler kullaniimadan 6nce, anaerobik inkiibasyon igin sivi besiyeri, inokiilasyondan énce
anaerobik kosullarda 18 ila 24 s bekletilerek indirgenmelidir. Uygun anaerobik kosullari elde etmenin etkili ve
kolay bir yolu, GasPak EZ anaerobik sisteminin kullaniimasidir. Alternatif olarak, kullanmadan hemen &nce sivi
besiyeri, kapaklari gevsek bir halde 10 dakika kaynatilip, inokilasyondan énce oda sicakhgina sogutularak
indirgenebilir. Yetistirilecek organizmalar ilk olarak uygun besiyerinde, saf kultlirde izole edilmelidir.

Steril bir inokiilasyon 6zesi veya ignesi kullanarak, gelisimi, et partikullerinin bulundugu alana yogun sekilde
inokiile ederek taze alt kiltir besiyerinden aktarin. Tipleri 35 + 2 °C’de anaerobik kosullar altinda 7 gline kadar
inklibe edin. Bir anaerobiyoz indikatoriiniin kullaniimasi onerilir.

Kullanici tarafindan Kalite Kontrolii: “Kalite Kontrolii Prosediirleri’ne bakin.

Kalite Kontrolli gereksinimleri, ilgili yerel, resmi ve/veya federal diizenlemelere veya akreditasyon
gereksinimlerine ya da laboratuvarinizin standart Kalite Kontrolli prosedurlerine uygun olarak gergeklestiriimelidir.
Kullanicinin, uygun Kalite Kontroll uygulamalari igin ilgili CLSI (eski adi NCCLS) yonergelerine ve CLIA
dizenlemelerine uymasi dnerilir.

SONUCLAR

Clostridia’nin kiltivasyonunda, sakkarolitik organizmalar genellikle asit ve gaz Uretirler. Proteolitik organizmalarin
gelisimi genellikle et partikillerinin kararmasi ve ¢zinmesi ile karakterize edilir.

PROSEDURUN KISITLI OLDUGU ALANLAR

Teshis igin, organizmalar saf kultirde bulunmalidir. Nihai teshis icin morfolojik, biyokimyasal ve/veya serolojik
testler gergeklestiriimelidir. Detayl bilgiler ve tavsiye edilen prosedirler igin ilgili metinlere bakin.>*
PERFORMANS OZELLIKLERI

Piyasaya siriilmeden 6nce tim Cooked Meat Medium lotlari performans 6zellikleri agisindan test edilmistir.
0,01 mL kalibre edilmis 6ze kullanilarak, temsili lot 6rnekleri, Clostridium perfringens (ATCC 13124), C. septicum
(ATCC 6008), C. sporogenes (ATCC 11437), Bacteroides fragilis (ATCC 25285) ve B. vulgatus (ATCC 8482)
kilturleri ile inokile edilir. Clostridia i¢in inokulumlar, Cooked Meat Medium’dan veya CDC Anaerob %5 Koyun
Kani Agar plaklarinda gelisen ve ardindan Fluid Thioglycollate Medium’da 1,0 McFarland Standard’a seyreltilen
kolonilerden alinir. Bacteroides igin inokulumlar, Vitamin K4 ve Hemin ile Zenginlestirilmis Thioglycollate
Medium’dan alinir. inokiile edilmis tiipler, GasPak Plus veya GasPak EZ anaerobik sisteminden 35 + 2 °C'de
inkube edilir ve 1, 3 ve 7 gunluk inkibasyondan sonra okunur. 7 gun igcerisinde bitiin organizmalar icin gelisim,
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orta ila yogundur. C. perfringens, C. septicum ve C. sporogenes ile gaz Uretimi gerceklesir. C. sporogenes ile
sindirim belirgindir ve C. septicum ile belirgin olabilir veya olmayabilir. Clostridia ile kararma gérulebilir veya
gOrulmeyebilir. B. fragilis ve B. vulgatus gaz uretebilir veya tretmeyebilir ve az miktarda kararma gosterebilir.
Xl TICARI TAKDIM SEKLI
Kat. No. Aciklama
221507 BD BBL Cooked Meat Medium, 8 mL, 10’lu boyut K tip paketi
221508 BD BBL Cooked Meat Medium, 8 mL, 100’10 boyut K tiip kutusu
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BD Diagnostics Teknik Destegi: yerel BD temsilcinizle temasa gegin veya www.bd.com/ds adresine bagvurun.

‘ Becton, Dickinson and Company Benex Limited
7 Loveton Circle Pottery Road, Dun Laoghaire
Sparks, MD 21152 USA Co. Dublin, Ireland

ATCC is a trademark of the American Type Culture Collection.
BD, BD Logo and all other trademarks are property of Becton, Dickinson and Company. © 2015 BD
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