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__i=o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=_~ëÉ==============
__i=o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=aÉñíêçëÉ=
__i=o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=i~ÅíçëÉ=
__i=o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=j~äíçëÉ=
__i=o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=pìÅêçëÉ=

=

iMMTQVN=√=o¨îK=MV=√=g~åîáÉê=OMNN=

mol`barobp=ab=`lkqolib=ab=nr^ifqb=

f= fkqolar`qflk=
Le milieu Rapid Fermentation Medium est utilisé pour la différenciation des espèces de Neisseria en fonction de leurs profils 
de fermentation de glucides. 

ff= mol`barob=ar=qbpq=ab=clk`qflkkbjbkq=
1. Inoculer des échantillons représentatifs avec les cultures énumérées ci-dessous. 

a. Inoculer les tubes en déposant une pleine anse (calibrée à 0,01 mL) d'inoculum en dessous de la surface du 
milieu et bien mélanger. Utiliser une croissance bactérienne âgée de 18 à 24 h, soit de plaques de gélose 
au chocolat II, soit de gélose inclinée au chocolat II comme inoculum. 

b. Incuber les tubes, capuchons desserrés, à 35°C (± 2 °C), dans une atmosphère aérobie, sans 
administration d'un complément au dioxyde de carbone. 

2. Examiner les tubes périodiquement après 4 h pour la production d'acide (coloration jaune). Au besoin, continuer 
l'incubation pendant la nuit. 

3. Résultats attendus 
= = ============mêçÇìÅíáçå=ÇD~ÅáÇÉ=ÇÉ=W=

GkÉáëëÉêá~=ÖçåçêêÜçÉ~É KKKKKKKKKKKKaÉñíêçëÉ=ÉñÅäìëáîÉãÉåí=
^q``=QPMTM=
GkÉáëëÉêá~=ãÉåáåÖáíáÇáëKKKKKKKKKKKKKKaÉñíêçëÉ=Éí=ã~äíçëÉ=
^q``=NPMVM=
GkÉáëëÉêá~=ä~Åí~ãáÅ~ KKKKKKKKKKKKKKKKKKaÉñíêçëÉI=ã~äíçëÉ=Éí=ä~ÅíçëÉ=
^q``=OPVTM=
GkÉáëëÉêá~=ëáÅÅ~ KKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKaÉñíêçëÉI=ã~äíçëÉ=Éí=ëìÅêçëÉ=
^q``=OVNVP=

Le milieu basal est négatif avec tous les microorganismes. 
*Souche de microorganismes recommandée pour le contrôle de qualité par l'utilisateur. 

fff= `lkqolib=ab=nr^ifqb=prmmibjbkq^fob=
1. Examiner les tubes tel que décrit sous la rubrique « Détérioration du produit ». 
2. Examiner visuellement les tubes représentatifs pour s'assurer que tout dommage existant n’affectera pas 

l'utilisation. 
3. Déterminer le pH potentiométriquement à température ambiante pour vérifier que la spécification de 7,3 ± 0,2 est 

respectée. 
4. Incuber les tubes représentatifs non inoculés à une température comprise entre 20 et 25°C et 30 et 35°C et les 

examiner après 7 jours pour la présence de contamination microbienne. 

fkcloj^qflkp=obi^qfsbp=^r=molarfq=

fs= ^mmif`^qflk=
Le Rapid Fermentation Medium (milieu de fermentation rapide) fournit une méthode rapide pour la différenciation des 
espèces de Neisseria isolées à partir d'échantillons cliniques. 

s= obprjb=bq=bumif`^qflk=
La présence de Neisseria gonorrhoeae au niveau des organes génito-urinaires externes a mis en valeur l'importance de les 
différencier des organismes d'autres espèces de Neisseria.1,2 L'isolation de N. meningitidis et N. lactamica des organes 
génito-urinaires renforce le besoin de différenciation entre ces espèces.1-3 
 
La méthode traditionnelle de différenciation des espèces de Neisseria repose sur la détermination de leurs profils d'utilisation 
des glucides. Les Neisseria pathogènes sont des organismes extrêmement exigeants tant de par leur croissance que par 
leurs activités métaboliques, et ils ont de ce fait besoin d’un milieu de culture enrichi. Le milieu enrichi conventionnel pour la 
détermination de l'utilisation de glucides est le milieu Cystine Trypticase Agar medium (CTA Medium) qui contient 0,5 à 1 % 
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de glucides.3 La batterie d'examens comprend le dextrose, lactose, maltose, et sucrose, et une identification peut 
généralement être effectuée en 24 h. 
 
Le Rapid Fermentation Medium est une modification du milieu CTA Medium standard. La formule modifiée comprend une 
teneur élevée en gélose et en glucides qui, exposée à un nombre important de microorganismes, subit un déplacement 
d'acide par l'indicateur de phénol rouge. Une identification peut souvent être effectuée dans un délai de 4 h. 

sf= mofk`fmbp=ab=i^=jbqelab=
Le Rapid Fermentation Medium est une modification du CTA Medium qui fournit des résultats rapides en matière de 
détection de la production d'acide à partir du dextrose, du lactose, du maltose et du sucrose. Bien que la majeure partie de 
la documentation fasse référence aux modèles de fermentation pour N. gonorrhoeae, il a été démontré que cette espèce 
métabolise le dextrose au moyen de mécanismes strictement aerobie, c.-à-d. par l'association de la voie d'Entner-Doudoroff 
et de la voie du pentose-phosphate. L'utilisation de dextrose par N. gonorrhoeae, comme l'indique le changement d'acidité 
de l'indicateur de pH présent dans le milieu, relève de la production d'acide acétique et de petites quantités d'acide lactique.4 
Le test de glucides négatif est dû à la désamination de la peptone en l'absence de tout glucide utilisable. 

sff= ob^`qfcp=
o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=_~ëÉ=
cçêãìäÉ=~ééêçñáã~íáîÉG=é~ê=äáíêÉ=ÇDÉ~ì=éìêáÑá¨É=
`óëíáåÉ= KKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKK MIR= Ö=
aáÖÉëíáçå=é~åÅê¨~íáèìÉ=ÇÉ=Å~ë¨áåÉ= KKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKOMIM= Ö=
d¨äçëÉ= KKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKK PIR== Ö=
`ÜäçêìêÉ=ÇÉ=ëçÇáìã=KKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKK RIM== Ö=
pìäÑáíÉ=ÇÉ=ëçÇáìã= KKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKK MIR== Ö=
oçìÖÉ=ÇÉ=éÜ¨åçä= KKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKKK MIMNT= Ö=
*Ajustée et/ou complémentée en fonction des critères de performance imposés. 
 
Le Rapid Fermentation Medium with Dextrose, Lactose, Maltose ou Sucrose contient les composants ci-dessus, enrichis de 
20 g/L de glucide adéquat. 

 
Avertissements et précautions 
Réservé au Diagnostic in vitro. 
Les tubes bien bouchés doivent être ouverts avec prudence pour éviter de les casser et de se blesser. 
Toujours utiliser des techniques aseptiques et prendre les précautions en vigueur contre les dangers microbiologiques. 
Après usage, les tubes, les contenants des échantillons et tout autre matériel contaminé doivent être stérilisés à l’autoclave 
avant d’être éliminés. 
fåëíêìÅíáçåë=éçìê=ä~=ÅçåëÉêî~íáçå=
a≠ë= ê¨ÅÉéíáçåI= ÅçåëÉêîÉê= äÉë= íìÄÉë= Ç~åë= äDçÄëÅìêáí¨= ÉåíêÉ= O= Éí= Ul`K= bîáíÉê= ÇÉ= ÅçåÖÉäÉê= çì= ÇÉ= ëìêÅÜ~ìÑÑÉêK= kÉ= é~ë= çìîêáê=
éê¨ã~íìê¨ãÉåíK= j~áåíÉåáê= ¶= äÛ~Äêá= ÇÉ= ä~= äìãá≠êÉK= iÉë= ãáäáÉìñ= Éå= íìÄÉ= ÅçåëÉêî¨ë= EÅçåÑçêã¨ãÉåí= ¶= äD¨íáèìÉííÉF= àìëèìÛ~ì=
ãçãÉåí=ÇÉ=äÛìíáäáë~íáçå=éÉìîÉåí=ÆíêÉ=áåçÅìä¨ë=àìëèìD¶=ä~=Ç~íÉ=ÇÉ=é¨êÉãéíáçåI=Éí=áåÅìÄ¨ë=éÉåÇ~åí=äÉë=Çìê¨Éë=êÉÅçãã~åÇ¨ÉëK=
i~áëëÉê=äÉ=ãáäáÉì=êÉîÉåáê=¶=íÉãé¨ê~íìêÉ=~ãÄá~åíÉ=~î~åí=ÇÉ=äÛÉåëÉãÉåÅÉêK=

Détérioration du produit 
Ne pas utiliser des tubes s’ils montrent des signes de contamination microbienne, de décoloration, de dessiccation ou 
d'autres signes de détérioration. 

sfff==mobibsbjbkq=bq=j^kfmri^qflk=abp=b`e^kqfiilkp=
Les échantillons adéquats pour la culture peuvent être manipulés à l'aide de différentes techniques. Pour de plus amples 
informations, consulter les textes concernés.5,6 Les échantillons doivent être prélevés avant l'administration d'agents 
antimicrobiens. Veiller à ce que les échantillons soient acheminés rapidement jusqu'au laboratoire. 

fu= mol`barob=
j~í¨êáÉä=Ñçìêåá==
Rapid Fermentation Medium, Base ou 
Rapid Fermentation Medium, Dextrose ou 
Rapid Fermentation Medium, Lactose ou 
Rapid Fermentation Medium, Maltose ou 
Rapid Fermentation Medium, Sucrose 
=
j~í¨êá~ìñ=êÉèìáë=ã~áë=åçå=Ñçìêåáë=
Milieux de culture auxiliaires, réactifs, organismes de contrôle de qualité et matériel de laboratoire requis pour ce test. 

=
=
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jçÇÉ=çé¨ê~íçáêÉ=Çì=íÉëí=
Observer des techniques aseptiques. 

1. Prélever une pleine anse de colonie fraîche de la surface d'une gélose au chocolat II en boîte de Pétri ou inclinée. 
Un inoculum important doit être utilisé pour l'obtention d'une réaction rapide. 

2. Déposer l'inoculum en dessous de la surface du milieu et bien mélanger. 
3. Renouveler l'opération pour chaque tube à inoculer. 
4. Incuber tous les tubes à 35°C (± 2°C) en atmosphère aerobie exempte de dioxyde de carbone. Observer 

périodiquement après 4 h pour la présence des réactions indiquées ci-dessous. Au besoin, continuer l'incubation 
pendant la nuit. Quelques souches peuvent nécessiter une incubation d’une durée allant jusqu'à 48 à 72 h. 

`çåíê∑äÉ=ÇÉ=èì~äáí¨=é~ê=äÛìíáäáë~íÉìê=
Voir « Procédures de contrôle de qualité ». 
Effectuer les contrôles de qualité conformément à la réglementation nationale et/ou internationale, aux exigences des 
organismes d’homologation concernés et aux procédures de contrôle de qualité en vigueur dans l’établissement. Il est 
recommandé à l’utilisateur de consulter les directives CLSI et la réglementation CLIA concernées pour plus d’informations 
sur les modalités de contrôle de qualité. 
u= obpriq^qp=

1. Après l'incubation, comparer les réactions produites par les isolats inconnus à celles produites par les souches de 
contrôle. Une réaction négative est de couleur rouge. Une réaction positive est indiquée par un changement de 
couleur du rouge au jaune de l'indicateur de rouge de phénol. Les cultures témoins doivent produire les résultats 
indiqués dans le tableau. Si les résultats des cultures témoins ne coïncident pas avec ceux du tableau, revoir le 
mode opératoire, vérifier les cultures témoins en effectuant une coloration de Gram et un test d'oxydase, et 
répéter éventuellement le test de fermentation. 

2. Si aucune réaction positives des glucides n’est observée dans un délai de 4 h, les tubes peuvent être incubés 
pendant la nuit ou plus longtemps pour permettre le développement d’une réaction positive. 

3. Consulter le tableau pour l'interprétation des réactions.3 

 
= = = mêçÇìÅíáçå=ÇD~ÅáÇÉ=ÇÉ=W=

= _~ëÉG= aÉñíêçëÉ= i~ÅíçëÉ= j~äíçëÉ= p~ÅÅÜ~êçëÉ=
kK=ÖçåçêêÜçÉ~É= Ó= H= = Ó= Ó= Ó=
kK=ãÉåáåÖáíáÇáë= Ó= H= = Ó= H= Ó=
kK=ä~Åí~ãáÅ~= Ó= H= = H= H= Ó=
kK=ëáÅÅ~= Ó= H= = Ó= H= H=

+ = Acide (jaune) ; – = aucune réaction (rouge) 
*La base ne contient pas de glucides. Elle est incluse pour indiquer une erreur système, telle qu'un transfert de glucides à partir d'un milieu d'isolation primaire. 

uf= ifjfqbp=ab=i^=mol`barob=
Des tests supplémentaires doivent être effectués pour une identification complète. Les microorganismes des genres Kingella 
et Moraxella, de même que l'espèce commensale de Neisseria, peuvent être occasionnellement isolées à partir de patients 
souffrant d'infections traditionnellement associées à N. gonorrhoeae.3 

Pour leur identification, les organismes doivent être en culture pure. Des tests morphologiques, biochimiques, et/ou 
sérologiques doivent être effectués pour l'identification finale. Consulter les textes appropriés pour obtenir des informations 
supplémentaires.5-7 

uff= `^o^`qbofpqfnrbp=ab=mbocloj^k`bp=
o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=aÉñíêçëÉ=
Avant leur mise en vente, les caractéristiques de performances de tous les lots de Fermentation Medium, Dextrose sont 
testées.  Des échantillons représentatifs du lot sont inoculés directement à l'aide d'une colonie fraîchement prélevée de la 
surface de la gélose BBL Chocolate II Agar plate avec Neisseria gonorrhoeae ATCC 43070, N. meningitidis ATCC 13090, 
N. lactamica ATCC 23970 et N. sicca ATCC 29193. Les tubes sont incubés à une température comprise entre 35 et 37OC en 
atmosphère aerobie et examinés après 4 h. On observe une réaction positive (changement de couleur du rouge au jaune) 
avec tous les organismes.  Les tubes peuvent être incubés pendant la nuit pour obtenir une réaction plus forte. 
o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=i~ÅíçëÉ=
Avant leur mise en vente, les caractéristiques de performances de tous les lots de Fermentation Medium, Lactose sont 
testées. Des échantillons représentatifs du lot sont inoculés directement à l'aide d'une colonie fraîchement prélevée de la 
surface de la gélose BBL Chocolate II Agar plate avec Neisseria gonorrhoeae ATCC 43070, N. meningitidis ATCC 13090, 
N. lactamica ATCC 23970 et N. sicca ATCC 29193. Les tubes sont incubés à une température comprise entre 35 et 37OC en 
atmosphère aerobie et examinés après 4 h. On observe une réaction positive (changement de couleur du rouge au jaune) 
avec N. lactamica et une rèaction nègative (pas de changement de couleur) avec tous les résidus des organismes. Les 
tubes peuvent être incubés pendant la nuit pour obtenir une réaction plus forte. 
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o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=j~äíçëÉ=
Avant leur mise en vente, les caractéristiques de performances de tous les lots de Fermentation Medium, Maltose sont 
testées.  Des échantillons représentatifs du lot sont inoculés directement à partir d'une colonie fraîchement prélevée de la 
surface de la gélose BBL Chocolate II Agar plate avec Neisseria gonorrhoeae ATCC 43070, N. meningitidis ATCC 13090, 
N. lactamica ATCC 23970 et N. sicca ATCC 29193. Les tubes sont incubés à une température comprise entre 35 et 37OC en 
atmosphère aerobie et examinés après 4 h. On observe une réaction positive (changement de couleur du rouge au jaune) 
avec tous les organismes, sauf N. gonorrhoeae, qui donne une réaction négative pour la fermentation au maltose (pas de 
changement de couleur). Les tubes peuvent être incubés pendant la nuit pour obtenir une réaction plus forte. 
o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=pìÅêçëÉ=
Avant leur mise en vente, les caractéristiques de performances de tous les lots de Fermentation Medium, Sucrose sont 
testées. Des échantillons représentatifs du lot sont inoculés directement à partir d'une colonie fraîchement prélevée de la 
surface de la gélose BBL Chocolate II Agar plate avec Neisseria gonorrhoeae ATCC 43070, N. meningitidis ATCC 13090, 
N. lactamica ATCC 23970 et N. sicca ATCC 29193. Les tubes sont incubés à une température compris entre 35 - 37OC dans 
une atmosphère aerobie et examinés après 4 h. On observe une réaction positive (changement de coloration du rouge au 
jaune) avec N. sicca et des réactions négatives (pas de changement de couleur) avec les résidus des organismes.  Les 
tubes peuvent être incubés pendant la nuit pour obtenir une réaction plus forte. 

ufff=`lkafqflkkbjbkq=
=kç=ê¨ÑK= aÉëÅêáéíáçå=
=OONUVM= __i=o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=_~ëÉI=Äç≤íÉ=ÇÉ=NM=íìÄÉë=ÇÉ=í~áääÉ=h=
=OONUVN= __i=o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=aÉñíêçëÉI=Äç≤íÉ=ÇÉ=NM=íìÄÉë=ÇÉ=í~áääÉ=h=
=OONUVP= __i=o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=i~ÅíçëÉI=Äç≤íÉ=ÇÉ=NM=íìÄÉë=ÇÉ=í~áääÉ=h=
=OONUVQ= __i=o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=j~äíçëÉI=Äç≤íÉ=ÇÉ=NM=íìÄÉë=ÇÉ=í~áääÉ=h=
=OONUVR= __i=o~éáÇ=cÉêãÉåí~íáçå=jÉÇáìãI=pìÅêçëÉI=Äç≤íÉ=ÇÉ=NM=íìÄÉë=ÇÉ=í~áääÉ=h 

ufs=obcbobk`bp=
NK cäóååI=gKI=~åÇ=pK^K=t~áíâáåëK=NVTOK=^=ëÉêìãJÑêÉÉ=ãÉÇáìã=Ñçê=íÉëíáåÖ=ÑÉêãÉåí~íáçå=êÉ~Åíáçåë=áå=kÉáëëÉêá~=ÖçåçêêÜçÉ~ÉK=gK=`äáåK=m~íÜçäK=ORWRORJROTK=
OK jçêëÉI=pK^KI=~åÇ=iK=_~êíÉåëíÉáåK=NVTSK=^Ç~éí~íáçå=çÑ=íÜÉ=jáåáíÉâ=ëóëíÉã=Ñçê=íÜÉ=ê~éáÇ=áÇÉåíáÑáÅ~íáçå=çÑ=kÉáëëÉêá~=ÖçåçêêÜçÉ~ÉK=gK=`äáåK=jáÅêçÄáçäK=PWUJNPK=
PK hå~ééI=gKpKI=~åÇ=oKgK=oáÅÉK=NVVRK=kÉáëëÉêá~=~åÇ=_ê~åÜ~ãÉää~I=éK=POQJPQMK=få=mKoK=jìêê~óI=bKgK=_~êçåI=jK^K=mÑ~ääÉêI=cK`K=qÉåçîÉêI=~åÇ=oKeK=vçäâÉå=EÉÇKFI=j~åì~ä=çÑ=ÅäáåáÅ~ä=

ãáÅêçÄáçäçÖóI=SíÜ=ÉÇK=̂ ãÉêáÅ~å=pçÅáÉíó=Ñçê=jáÅêçÄáçäçÖóI=t~ëÜáåÖíçåI=aK`K=
QK jçêëÉI=pK^KI=pK=píÉáåI=~åÇ=gK=eáåÉëK=NVTQK=däìÅçëÉ=ãÉí~Äçäáëã=áå=kÉáëëÉêá~=ÖçåçêêÜçÉ~ÉK=gK=_~ÅíÉêáçäK=NOMWTMOJTNQK=
RK jìêê~óI=mKoKI=bKgK=_~êçåI=gKeK=gçêÖÉåëÉåI=jK^K=mÑ~ääÉêI=~åÇ=oKeK=vçäâÉå=EÉÇKF=OMMPK=j~åì~ä=çÑ=ÅäáåáÅ~ä=ãáÅêçÄáçäçÖóI=UíÜ=ÉÇK=^ãÉêáÅ~å=pçÅáÉíó=Ñçê==

jáÅêçÄáçäçÖóI=t~ëÜáåÖíçåI=aK`K==
SK cçêÄÉëI=_K^KI=aKcK=p~ÜãI=~åÇ=^KpK=tÉáëëÑÉäÇK=OMMOK=_~áäÉó=C=pÅçííÛë=Çá~ÖåçëíáÅ=ãáÅêçÄáçäçÖóI=NNíÜ=ÉÇK=jçëÄóI=fåÅKI=píK=içìáëK=
7. eçäíI=gKdKI=kKoK=hêáÉÖI=mKeK^K=påÉ~íÜI=gKqK=pí~äÉóI=~åÇ=pKqK=táääá~ãë=EÉÇKFK=NVVQK=_ÉêÖÉóÛë=j~åì~ä»=çÑ=ÇÉíÉêãáå~íáîÉ=Ä~ÅíÉêáçäçÖóI=VíÜ=ÉÇK=táääá~ãë=C=táäâáåëI=_~äíáãçêÉK 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

=

 _ÉÅíçåI=aáÅâáåëçå=~åÇ=`çãé~åó   _ÉåÉñ=iáãáíÉÇ=
T=içîÉíçå=`áêÅäÉ= = oáåÉ~åå~=eçìëÉ=
pé~êâëI=ja=ONNRO=rp =̂ = pÜ~ååçå=cêÉÉ=wçåÉ=
UMMJSPUJUSSP= = pÜ~ååçåI=`çìåíó=`ä~êÉI=fêÉä~åÇ=
ïïïKÄÇKÅçãLÇë=

^q``=áë=~=íê~ÇÉã~êâ=çÑ=íÜÉ=^ãÉêáÅ~å=qóéÉ=`ìäíìêÉ=`çääÉÅíáçåK=
_aI=_a=içÖçI=__iI=`q^=jÉÇáìã=~åÇ=qêóéíáÅ~ëÉ=~êÉ=íê~ÇÉã~êâë=çÑ=_ÉÅíçåI=aáÅâáåëçå=~åÇ=`çãé~åóK=«=OMNN=_a=
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